
A M O R
Ticino DOC | Merlot | 2021 
 

Die Trauben werden im Weinberg ausgewählt, von Hand geerntet

und sofort in die Kellerei transportiert, wo sie entrappt und in

Barriques gepresst werden. Verwendung ausgewählter Hefen,

lange alkoholische Gärung und pellikuläre Mazeration bei

kontrollierter Temperatur, um die Extraktion der aromatischen und

phenolischen Substanzen zu fördern. Mehrmaliges tägliches

Abstechen von Hand. Spontane malolaktische Gärung in neuen,

feinkörnigen Barriques aus französischer Eiche. Ausbau in Barriques

für 18 bis 22 Monate. Keine Filterung.

Ausb au

A l k o h o l g e h a l t

S äu re

pH

Zuc k e rg e h a l t

T r i n k te mpe ra t u r

F l asc h e n

F a rb e

N ase  (A ro m e n )

Mun d
(G aum e n )
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18  -  22  m o n a te



14 . 5%



5 . 10  g / l



3 .53



0 .4  g / l



16  -  18 °  C



750  m l  /  1500  m l  (M a g num ) ,
3000  m l  (J é ro b o a m )

Rub i n ro t ,  k l a r  un d  i n te ns iv .

I n te ns iv  un d  v i e lse i t i g  m i t  e i n e r  P a ra d e
vo n  Dü f te ,  we l c h e  a n  W a l d b e e re n ,

P f l aum e n ,  K räu te rn ,  T hym i a n  un d
R osm a r i n ,  süsse n  G ewürze n ,  V a n i l l e ,  Z i m t

un d  l e i c h te n  B a lsa m i c o n o te n  e r i n n e rn .

T ro c k e n ,  wa rm  un d  sa n f t ,  re i c h  a n
Wü rz i g k e i t  un d  b a l a n c i e r te  F r isc h e .  D i e

T a n n i n e  s i n d  se h r  sc h m a c k h a f t ,  a n g e n e h m
un d  pe r f e k t  i n te g r i e r t .  Ausg ewo g e n ,
re i c h h a l t i g  un d  a n h a l te n d  m i t  N o te n

( f r üc h t i g ,  g e räuc h e r t  un d  würz i g )   un d  m i t
l a n g e m  A b g a n g .



Die Trauben werden im Weinberg ausgewählt, von Hand geerntet

und sofort in die Kellerei transportiert, wo sie entrappt und

gepresst werden. Pellikuläre Mazeration für 12 Stunden bei 5°C, um

die Extraktion der Aromastoffe zu fördern. Verwendung

ausgewählter Hefen, langsame alkoholische Gärung bei niedrigen

Temperaturen und spontane malolaktische Gärung in sehr

feinkörnigen Barriques aus französischer Eiche. Reifung "sur lie" für

6 Monate, mit mehreren manuellen "bâtonnages". Ausbau in

Barriques für 10 Monate. Kaltstabilisierung, keine Filtration.
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10  m o n a te



13 . 3%



6 .60  g / l



3 .60



0 . 1  g / l



10  -  1 2 °  C



750  m l  

Dun k e l  s t ro h g e l b ,  k r is ta l l k l a r  un d
i n te ns iv .

I n te ns iv  un d  se h r  gu t ,  B e rg a m o t tn o te n ,
Z i t r u s f r üc h te ,  G rape f r u i t ,

O ra n g e n m a rm e l a d e ,  V a n i l l e ,  g e rös te te
E rd nüsse ,  B ro tk r us te  un d  l e i c h t  Z a g a ra -

H o n i g b lü te n .

S c h ö n e  Ausg ewo g e n h e i t ,  t ro c k e n ,
we i c h  un d  e r f r isc h e n d .  M i t

l a n g h a l te n d e n  Z i t r u s  -un d  R ös ta ro m e n .

D I N E R O
Ticino DOC | Chardonnay | 2021 
 

Ausb au

A l k o h o l g e h a l t

S äu re

pH

Zuc k e rg e h a l t

T r i n k te mpe ra t u r

F l asc h e n

F a rb e

N ase  (A ro m e n )

Mun d
(G aum e n )



S A L U D
Ticino DOC | Merlot | 2021
 

Die Trauben werden im Weinberg ausgewählt, von Hand geerntet

und sofort in die Kellerei transportiert, wo sie entrappt und in

Edelstahlbehältern gepresst werden. Verwendung ausgewählter

Hefen, lange alkoholische Gärung und pellikuläre Mazeration bei

kontrollierter Temperatur, um die Extraktion der aromatischen und

phenolischen Substanzen zu fördern. Mehrmaliges tägliches

manuelles Abstechen. Spontane malolaktische Gärung in neuen und

feinkörnigen Barriques aus französischer Eiche im zweiten

Durchgang. Ausbau in Barriques für 18 Monate. Keine Filtrierung.
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18  m o n a te



14 . 5%  



5 .30  g / l



3 .60



0 .3  g / l



16  -  18 °  C



750  m l  /  1500  m l  (M a g num ) ,
3000  m l  (J é ro b o a m )

Rub i n ro t ,  k l a r ,  i n te ns iv  un d  dun k e l ,
m i t  l e i c h te r  g ra n a t ro t  R e f l exe n .

I n te ns ive  un d  k o mp l exe  B e e re n a ro m e n ,
P f l aum e n m a rm e l a d e ,  süsse  G ewürze ,

Z i m t ,  K a rd a m o m ,  S c h o k o l a d e  un d
V a n i l l e .

T ro c k e n ,  sa n f t ,  f r isc h ,  m i t  sa m t i g e n
T a n n i n e n  un d  gu te r  Wü rz i g k e i t .  S e h r

a n g e n e h m ,  b a l a n c i e r t  un d  h a rm o n isc h .
A n h a l te n d ,  m i t  f r üc h t i g e m  un d  b o isé

F i n a l e .

Ausb au

A l k o h o l g e h a l t

S äu re

pH

Zuc k e rg e h a l t

T r i n k te mpe ra t u r

F l asc h e n

F a rb e

N ase  (A ro m e n )

Mun d
(G aum e n )



Die Trauben werden im Weinberg ausgewählt, von Hand geerntet

und sofort in die Kellerei transportiert, wo sie entrappt und in

Edelstahltanks gepresst werden. Pellikuläre Mazeration für 5

Stunden bei 12 °C, um die Extraktion der Aromastoffe zu fördern.

Verwendung ausgewählter Hefen, langsame alkoholische Gärung

bei niedrigen Temperaturen und spontane malolaktische Gärung in

neuen, sehr feinkörnigen Barriques aus französischer Eiche. 

 Ausbau in Barriques für 6 Monate. Kaltstabilisierung, keine

Filtration.
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6  m o n a te



13 . 2%  



5 .50  g / l



3 .44



0 . 1  g / l  



1 2  -  14 °  C



750  m l  

R osa -O ra n g e  m i t  L a c hs re f l exe n ,
k r is ta l l k l a r  un d  i n te ns iv .

I n te ns iv  un d  k o mp l ex  m i t
W a l d e rd b e e re n n o te n ,  H i m b e e re n ,

V a n i l l e  un d  g e rös te te  M a n d e l n  un d
süsse  G ewürze n .

T ro c k e n ,  wa rm ,  za r t  m i t  gu te r
F r isc h e .  S e i d i g e  T a n n i n e  un d

gu te  M i n e ra l i tä t .  Ausg ewo g e n
un d  m i t  a n h a l te n d e m  A b g a n g  m i t

R ös ta ro m a  un d  O ra n g e n o te n .

S U E R T E
Ticino DOC | Rosato di Merlot | 2022 
 

Ausb au

A l k o h o l g e h a l t

S äu re

pH

Zuc k e rg e h a l t

T r i n k te mpe ra t u r

F l asc h e n

F a rb e

N ase  (A ro m e n )

Mun d
(G aum e n )



V I V A  L A  V I D A
Ticino DOC | Merlot, Bondola und Cabernet Franc | 2021
 
 
Die Trauben werden im Weinberg ausgewählt, einzeln von Hand

geerntet und sofort in die Kellerei transportiert, wo sie abgebeert und

in Edelstahlbehältern gepresst werden. Verwendung ausgewählter

Hefen, lange alkoholische Gärung und pellikuläre Mazeration bei

kontrollierter Temperatur, um die Extraktion der aromatischen und

phenolischen Substanzen zu fördern. Mehrmaliges tägliches

Abstechen von Hand. Spontane malolaktische Gärung in neuen und

feinkörnigen Barriques aus französischer Eiche im zweiten

Durchgang. Ausbau in Barriques für 12 Monate. Keine Filterung.
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1 2  m o n a te



13 .8%



5 .50  g / l



3 .65



0 .5  g / l



15  -  1 7 °  C



750  m l  

K l a res  Rub i n ro t  m i t  l e i c h t
g ra n a t ro te n  R e f l exe n .

B e e re n ,  J o h a n n isb e e re n ,  H e i d e l b e e re n ,
l e i c h t  k räu te r i g e ,  P f e f f e rm i nz -  un d

e rd i g e  N o te n  vo n  Humus  un d  U n te rh o lz ,
d i e  s i c h  m i t  d e r  Z e i t  zu  K a k a o -  un d

R ös tn o te n  e n tw i c k e l n .

S a n f t ,  f r isc h ,  sa f t i g  un d  um hü l l e n d ,  m i t
gu t  d e f i n i e r te n  un d  g l e i c hze i t i g

sa m t i g e n  T a n n i n e n .  Gu te  S äu re .  E i n
se h r  a n g e n e h m e r ,  ausg ewo g e n e r  un d

h a rm o n isc h e r  W e i n .  A n h a l te n d  m i t
e i n e m  f r uc h t i g e n  A b g a n g .

Ausb au

A l k o h o l g e h a l t

S äu re

pH

Zuc k e rg e h a l t

T r i n k te mpe ra t u r

F l asc h e n

F a rb e

N ase  (A ro m e n )

Mun d
(G aum e n )


